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ГIротокол Ns. ? от еХ . Р_| .2023 г.

положение
об организации питания в МДОУ

<<Щетский сад }lb79 комбинированного вида)

1. Общие поло}кения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным Законом Jф 273-ФЗ от
29.12.2012г коб образовшrй, 

" 
Ро"с"йской Федерации) с изменениями на29 декабря2022

года, СанПиН 2.З12.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологическио требования к организации
общественного питания населения", нормапdи СанПин 2,4.з648-20
<Санитарно-эпидомиологические требовшrия к организациям воспитtlния и обуrения, отдьD(а
и оздороВления детей и молодежи>, Приказом Минздравсоцразвития России Jrlb 213н и
Минобрнауки России Ns178 от 11.0З.2012г коб уrверждении методических рекомендаций по
организации питания обуrающихся и воспит€tнЕиков образовательньD( уrреждений>,
Федеральным зtжоном Ns 29-ФЗ от 02.01.2000г <о качестве и безопасности пищевых
продуктов> (в редакции от 1 лlваря 2022 rода), Уставом дошкольного образовательного
rrреждения.
1.2. ,Щанное Положение разработЕlно с целью создЕtния оптимальньD( условий для оргtlнизации
ПОлнОценного, здорового питаЕия воспитанников в детском саду, укрепленЕ,I здоровья детей,
неДопущения возникновения груtIповьIх инфекционньD( и неинфекционньD( заболеваний,
отравлений в дошкоJьном образовательном rIреждеЕии.
1.3. НаСТОящий локальный акт опредеJIяет основные цели и задачи организации пуffания в детском
Сад/, устанавливаеттребования к организациип}паниядетей, порядок поставки продуктов, условиJI и
сроки их хранениJI, возрастные нормы питаниfl, регламентирует порядок организации и rrета
питания, определяет ответственность и кок!роль, а также финансирование расходов на питание в
МДОУ к,Щетский сад NЪ79 комбинировaнного вида), опредеJuIет rIетно-отчетную
документацию по питilЕию.
1.4 Организация питания в дошкоJьном образовательном rIреждении осуществляется на
договорIrоЙ основе с (постtlвщиком)) как за счёт средств бюджета, т€}к и за счет средств
родителей (законньпr предстtlвителей) воспитаЕников.
1.5. Порядок постulвки продуктов опредеjIяотся муниципальным контрактом и (или)
договором.
1.6. Закупка и поставка продуктов IIитания осуществJuIется в порядке, устtlновленном
Федеральным зttконом Jф 44-ФЗ от 05.04.2013г с изменениями на 28 декабря 2022 года <О
контрtжтной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственньIх
и муниципЕlльньD( нужд> на договорной основе, Kztк за счет средств бюджета, тztк и за счет
средств платы родителей (законньтх представителей) за присмотр и уход за детьми в

дошкольном образовательном уrреждении.
|.7. Организация питания в детском саду осуществJIяется штатными работникапли
дошкольного образовательного уIреждения (работникалли предцриятия общественного
питания).
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2. Основные цели и задачи организацип питания
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2.2.
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в питании; 
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продуктов,

' предупреждение (профилактика) среди воспитанников дошколъного образовательного
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ИНфеКЦИОННЬЖ И НеИНфеКЦИонньгх заболеваний,-."".urr"ьж с фактором, пропtlГаЕда приЕципоВ здорового и полноценного питания;. анализ и оценка уровIIя профессио";;;;; лиц, гrаствующих в обеспечении каче-ствеIIно. разраб"ý#"ЖhХ"" РеЗУЛЬтатап{ их практической д"r"Ёrr""о"r";
обеЪпечениякачеств""""."х"J#ffi";н*нЁхт,т;L*?I;#ъо"JiiЁхl?,1"""

3. Требования к организации питания воспитанниковз.1. !ошкольное образовйльЕое 5лrреждение обеспечивает гарантированноесбалансированное IIитание воспитанников в соответствии с их вс
;3:ч;"#ff #н:жнlнjчуъ;ш:н:ж"н;*нтъъжi"I#LНх""ЧНJ-
ДоУ' произВоДствУ' реаJIиЗации' орГанизации пЬтребления продукции общественного
}ffififfi,i^"Jii;#"#H#X', ДОшкольное образовательноо у*р.i,ц.""е, определяются |
гигиеническими

т1.'ч".оооо"J,"#Н#"'"О""JО;l;ЁЖ"x-,:i#Н:ЖНЖ":НЖt".:НЖ:Жr+3,з, Лица, поступающие на работу в организации общественного питания, должнысоответствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиона_пьнойгигиоЕической подготовки и аттестации, предвар"""оu*r"о и периодических медицинскихосмотров, вакцинации, установленным.uпонодurЪльством Российской Федерации.З.4. Щля исклюI
продукции о"u""1iЖ; ifiЪЪ#НtК:Ж;:Т:ГО И Парчвитарного загрязнения пищевой

, оставлять в индивидуальЕых шкафах или специ€цIьно отведенньIх местах одежду
ffiЖJ;T*-i.iX"J;;fJ,T,;"J#Hot уОор, а также иные личные вещи и храIrить

о сЕимать в специаJIьно отводенном месте рабочую одежду, фартук, головной убор приПОСеЩеЕИИ ТУuLЛеТа ЛИбО НаДеВаТЬ СВеРХУ 
"*ur"r; 

тщателъно MbITb руки с мылом илииныМ моющиМ средством Для рук после посещеЕия туаJIета;, сообщатъ обо всех случu"* заdоп"ваний п"й.rrr"-и инфекциями у членов семьи,
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"тств 
енному лицуо использовать одноразовые перчатки при rторциоЕировании блюд, приготовлеЕиихолодньж закусок, саJIатов, подлежащие замеЕе на новые при Еарушении ихцелостнос?

зsоборуд;;;;;;1:#.т;":#;}fi.ннlъжffi ;;i;lж:жir*;;;;норма^4 организации обществеЕIIого питания, а такжо типовой инструкции по oxpal'e трудапри работе в пищеблоке. Посуда, инвеЕтарь, тара должны иметь соответствующиесаЕитарно-эпидемиологическое з€жлючение, М приготовления пищи используется
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3.6. Пищеблок для приготовления пищи лолжон быть оснащен техническими средстваN{и для
реализации технологического процесса, его части или технологической операции
(технологическое оборудование), холодильным, моечным оборудованием, инвентарем,
посудой (одноразового использованиr{, при необходимости), тарой, изготовленными из
материшIов, соответствующих требованиям, предъявляемым к материалам,
контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и
дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хрtlнения, изготовления пищевой
продукции.
3.7. Внутренняя отделка производственньIх и санитарно-бытовьrх помещений пищеблока
должна быть выполнена из материiцIов, позволяющих проводить ежедневную влажную

уборку, обработку моющими и лезинфицир}.ющими средствами, и не иметь повреждений.
З.8. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен обрабатываться и
храниться раздельно в производственньtх цехах (зонах, 1"racTKax). Столовая и KyxoHHaJ{

посуда и инвентарь однораlового использования должны применяться в соответствии с
маркировкой по их применению. Повторное использование одноразовоЙ посуды и
инвентаря запрещается.
З.9. Система приточно-вьпя;кной вентиляции пищеблока должна быть оборудована
отдельно от систем вентиJuIции помещений, не связанньIх с организацией питания, включ€UI

санитарно-бытовые помещения.
З.10. Зоны (участки) и (или) рЕв}{ещенное в них оборудование, явJIяющееся источниками
выделения г€}зов, пыли (муlной). в.;Iаги, тепла должны быть оборудованы локаJIьными
вытяжными системами, которые }Iог}"т присоединяться к системе вытяжной вентиляции
производственIIых помещеЕий. Воз:5х рабочей зоЕы и параметры микроклимаТа должны
соответствовать гигиеническим нормативам.
З.11. Складские помещения дJuI хрilнения продукции должны быть оборудованы прибоРами

для измерения относительной вlажности и темrrературы воздуха, холодильное
оборулование - контрольными тер}rометрztп4и. ответственное лицо обязано ежедневно

снимать показания приборов 1чёта и вносить их в соответствующие журнi}лы. Журналы
можно вести в бумажном или электронном виде.

3.12. В помещениях пищеблока не .]oJjKHo быть насекомых и грызунов, а также не должны
содержаться синантропные птицы и /кивотные.
3.13. В производственных помещениJгх не допускается хранение личных вещей и KoMHaTHbIx

растений.

4. Порядок поставкп продуктов
4.1. ПЪрядок поставки продуктов опредеJUIется договором (контрактом) между поставщиком

и дошкольным образовательным rIреждением.
4.2. Поставщик поставJUIет товар отдельными партиями по заявкilм дошкольного

образовательного у{реждениJI, с момента подписания контракта.

4.З. Поставка товара осуществJUIется путем его доставки поставщиком на склад продуктов

дошкольной образовательной оргЕlнизации.

4.4. Товар передается в соответствии с заявкой доу, содержащей дату поставки,

наименование и количество товара, подлежащего доставке,
4,5. Транспортировку пищевьD( продуктов проводят в условиях, обеспечивЕlющих их

сохранность и предохраняющих от загрязнения. ,Щоставка пищевьIх IIродуктов

осуществJIяется специализированным транспортом, имеющим санитарный паспорт,

4.6. Товар должен быть упакован надлежащим образом, обеспечивающим его сохранность

при перевозке и хрzlнении.
4'.7. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в соответствии с

требованиями законодательства Российской Федерации,

+.В. ПролУкция поставляется в одноразовой упаковке (таре) производитеJUI.

{



4,9, Прием пищевой продукции, в том числе продовольственного сырья, на пищеблсдолжен осуществляться при наличии маркировки и товаросопроводительной документаци,сведений об оценке (подтвержд"rr"") 
"Ъоr".r.r""r, предусмотренньD( в том чисJтехничесКими реглаI\'ентаNIи, В слуrае ЕарушенИй условий * рa*йч перевозки, а TaK)Iотсутствии товаросопроводительной допуоi."ruции и маркировки пищевffI продукцияпродовольственное (пищевое) сырьо на пищеблоке не принимаются.4,10, Перевозка (транспор,rроuurr".; 

" ,pu"",rr" прооо"ольственного (пищевого) сырьяпищевой продукции должны осуществляться в соответствии с требованиямсоответствующих технических регламентов.4'1l, ВХОДНОй КОНТРОЛЬ ПОСТУпающих продуктов осуществJuIется ответствеIlЕым лицоIРезультаты KoHTpoJUI регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевь1продуктов, поступilющих Еа пищеблок ДОУ.

5, Условия и срокц хранения продуктов, требованпя к прпготовленЕой пище5,1, ,,Щоставка и хранение продуктов питаниrI должны наход{rься под строгим контроле,заведующего, заведуIощего производством (шеф-повара) и кла*rовr**u ДОV, т€к как от этогзависит качество приготовJuIемой пищи.
5,2, Пищевые продукты, поступающие в дошкольное образокlте,rьное r{реждение, имеюдокр[онты, подтверждitющио их происхождение, качество и безопасность.5,З, Не допускаютс_я к приему пищевые продукты с признака\rи не:оброкачественности,Также проДУкТы без сопроВоДительнЬD( док)rментоВ' поДгВер}Q:IilющГх их каЧестВо .безопасность, не имеющие маркировки, в слr{ае есJш IIа-IиЕше такой маркировкпредусмоТрено закоНодательстВом Российской ФедЪрации.
5,4. Щокументация, удостоверяющtUI качество и безопасность проJ\кIши, маркировочныярлыки (или их копии) должны сохраняться до окончания реешздши продукции.5.5. Сроки хранения и реализации особо anopo.ropr"**a" прlаYктов доJiкны соблюдаться,соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и норматива.чи Санпин. j
5,б, ЩошКольное образовательное rIрежденИе обеспечено холодИ-Iьнъf\{И кап,{ерами. Кром,этого, имеются кладовые дJUI хранения сухих продуктов, такI{х как }ryK4 сахар, крупымакароны, кондитерские изделия, и Nм овощей.
5,7, Складские помещения (кладовьте) и холодильные каNrеры необходамо содержать ]чистоте, хорошо проветривать.
5, 8, [ля предотврапIеЕия размножения патогенных микрооргчlниз\lов не допускается:. рtвдача на следующий день готовьгх блюд;о зап{орarкивЕtние нереirлизованньD( готовьж блюд дJUI послеДющей реализации В Други(дни;

о привлечение к приготовлению, порционировtlнию и раздаче кулинарньж изделиiпосторонних лиц, включ{UI персонt}л, в должностные обязанност11 которого не входя1
укЕвtlнЕыо виды деятельности.

5.9. В целях контроля за риском возникIlовения условий для размножения патогенньпмикроорганизмов необходимо вести ежедневную регистрацию покiвателей температурногс
рожима хранения пищевой продукции в холодильном оборудовании и складскихпомещениях на бргажном и (или) электронном носителях и влажности - в складскихпомещениях.
5,10, с целью минимизации риска теплового воздействия дляконтроJUI температуры блюд
на линии раздачи должны использоваться тормометры.
5,11, Температура горячих жидких блюд и иных.орr"",. блюд, холодных супов, напитков,
реализуемых через раздачу, должна соответствовать технологическим докр{ентам.

6, Нормы питания и физиолоrических потребностей детей в пищевых веществах
6,1, ВоспИтtlнникИ ,.ЩОУ получают питанио согласЕо установленному и утвержденномузаведующим детским садом режиму питания в зависимости от длительности пребывания
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. нормы физиологическЕх потребност#;, нормы потерь при холоДной и,..rоо"ой обработке Продуктов;. выходготовьD( бrпод;
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СТаТЬ 
"Р"'""ой возникновения желудочно-кишечного

6.8. ,.Щопускается замеЕа одЕого в}
иные виды пицевой npooy*u,,, фi 1-;}Н"Ё'lýТ.?.жiiJ#*хlЖ;Т r.*.ffi;;з,а^{еЕы пищевоЙ продукции с r{етом ее пищевой ценности.б,9, Меню допускает," *орр,*,"ровать с r{етом климато-географических, национ€tльных,конфессионЕlJIьных и территорrrЬurr"о, особенностей питан"Ъ 

"u""rr"Еия, при условии
;ХНlЖJ#;rТВаНИй 

i Ъ"оф;;ию и соотношению в рационе питания детей основных
6,10' Для дополнительного обогащения рациона питания детей микронутриентами вэндемичЕьIх по недостатку отдельньш микроэлементов регионах в меню должнаиспользоваться специ€lJIизированнzш пищев€UI продукция промышленного выпуска,обогащенные ви
промышленного,н##:;"жli"тJ,:"i,хlнi;i#ж::;:*;*тr;"жii:#J;*
прилагаомыми инструкциями непос
в ыдачей детям п оливит.минн ьD( ХffiЖХ' iТllTff#;Tr ",,".Жffi;xx*uJ,Н
йододефицитных состояний У детей доп*rru 

"..rоi".о"аться соль поваренная пищеваlI
}9лигованн€ш при приготовлении бrrюд и кулинарньж изделий.б,1l, ,Щля обеспечени,I преемственности питilниrl родителей (законньпr предст€}вителей)информируют об ассортименте питания ребёнка. Вйешивается Еа раздаче и в приёмных|руппах (холле, групповой ячейке) следующая информация:, ежедЕевЕое меню основного (организовuппЪй; питаIIия на сутки для всех возрастныхгрупп детей с указанием наименовttния приома пищи, Еаименования блюда, массыпорции, ка-порийности порции;о рекомендации по организации здорового питания детей.6,12, При нzulичии детей в дошкольном образовательном учреждении, имеющихрекомондации по специrшьному питанию, в меню обязательно включаются блюдадиетического питания.

оВ,

IEoМy
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6.13. ДлЯ детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, должно бьг
организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с представленныN
РОДИТеЛЯМи (Законными представителями ребенка) назначениями лечащего врача.
6.|4. ИндпВидуitльное меню должно быть разработано специаJIистом-диетологом с учето
заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача).
6.15. ЩетИ, нУжДающиеся в лечебном иlили диетическом питании, вправе питаться п
индивидуальному меню или пищей, принесённой из дома. Если ролители выбраJIи второ
Вариант, в детском саду необходимо создать особые условия в специ€tльно отведённо
помещении или месте.
6.16. Выдача детям рационов питания должна осуществляться в соответствии
утвержденными индивидуttльными меню, под контролем oTBeTcTBeHHbD( лиц, нi}значенных
дошкольном образовательном учреждении.
6.17. Контроль качества питания фазнообразия), витtlпdинизации б;под, закJIацки продукто
пит€lния, кулинарноЙ обработки, вьIхода блюд, BKycoBbD( качеств пищи, санитарног
состояния пищеблока, правильности хранения и соблюдениlI сроков реализации продукто
осуществJUIет шеф-повар (заведующиЙ производством), старшая медсестр4 кJIадовщик.

7. Организация питания в дошкольном образовательном учреrкдениш
7.|. Медицинский персонЕrл (при наличии) или нЕвначенное ответственное лицо
дошкольном образовательном r{реждении (член комиссии по коrггр"lю за организацией l

качеством питЕIния, бракеражу готовой продукции), должно провод{ть ежедневный осмоц
работников, зЕtнятьIх изготовлением продукции питания и работников, непосредственн(
контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продовоjIьственным сырьем, Hi

наJIичие гнойничковьтх заболеваний кожи рук и открытьD( поверхностей тела, признакоl
инфекционньIх заболеваний. Результаты осмотра должны заноситься в гигиеническиi
журнzrл на бумажном и/или электронном носителях. Список работников, отмеченных I

журнtlло на день осмотр4 должен соответствовать числу работников на этот день в смену. ]

Лица с кишечными инфекциями, гнойничковыми забо;rеваниями кожи рук L

открытьIх поверхностей тела, инфекционными заболеваниями должны временн(
отстраняться от работы с пищевыми продуктами и могут по решению работодателя бытr
переведены на другие виды работ.
7.2. Изготовление продукции должно производиться в соответствии с меню, утвержденным
заведующим детским садом или уполномоченным им лицом. по технологическим

документам, в том числе технологической карте, технико-технологической карте,

технопогической инструкции, разработанным и утвержденным руководителем организации
или уполномоченным им лицом. В этом документе должна бьггь прописi}на температура
горяtIих, жидких и иньD( горячих блюд, холодных суIIов и напитков. НаименоваIIие блЮд И

кулинарньtх изделий, укчtзываемых в меню, должны соответствовать их наименованиям.

указанным в технологических документах.
7.з. Контроль организации питания воспитанников ,щоу, соблподения меню осуществляет

заведующий дошкольным образовательным учреждением.
7.4. При формировании рациона здорового питания и меню при органИзациИ питаниЯ детей В

ДОУ должны соблюдаться следующие требования:
о питание детей первого года жизни должно назначаться индивидуально в

соответствии с возрастными физиологическими потребностями, учитывtUI
своевременное введение дополнительно к грудному вскармливанию всех видов

прикорма в соответствии с таблицей 4 приложения Jф7 СанПин 2,з12.4.з590-20.
о питание детей должно осуществляться посредством реаJIизации основного

(организованного) меню, включающего горячее питание, дополнительного питztния, а

также индивидуtLльньIх меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетичоском
питании . уr.rо* требований, содержащихся в приложениях ]ф6-13 СанПиН

2.з12.4.з590-20.



LT;,J:I}:"" li:Ё:::::З:::".,л|::преДеление блюд, кулинарных, мучных,
Жffi .жЖ;-х#:'ff i;:#'L::i::::.у;ф*;;'"о"'""1i"",i,ifi;ё"*,,"ji;
о"r." ч"JхlJ#1.1i::л"::т::завтрака калорийно."" о.rо"rrо"о .u""puoa должнаувеличена на 5yо соответственно.

- при 12-ЧасовоМ пребыванИи возможЕа организация как отдельного полдника,так И "уплотнеНного'' полдника с Rключен"ей боюд ужиЕа и с распределениемкалорийности суточного рацион а ЗОУо.

;J:ll:j Т Т:^"_ :.:,: 1 
r," 

:у " 
о тс тупление о т норм к ал орийно сти п о отдельЕымйи;;;"";;"":нffilтнелепто бwпр- лллтDбълmБ л*л_-

^';;;;й;;й;#;;;k;'
i1'""'у"1"*.::.'-:"л.,:ТY' озДороВления (до 90 дней), в выходные,

*:*ън::.':*:::,"л::т:.::::т,ЬЬоi",;ъd;;##)"""fi#";Н#",;НоJ;х
хн:тJж:*::::::лрuц"о"u,должныбытiувел";;;ii;:il,iiХ'ХХff ;}iГr:Тдень на каждого человека.

- разрешается производитЬ заменУ отдельЕьIх видоВ пищевой продукции всоответствии с санитарными правилаI\{и и нормами в предел€ж средств, выделяемьгхна эти цоли организациям для детей-a"ро" и детей, оa"u"-й*" я без попеченияродителей.
- для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц из числадетей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, п"ц, потерявших в периодобучения обоих родителей или единстве""-"й"оителя, нуждающихся в лечебном идиетическом питании, по согласован"ю a ор"irrами здравоохранеflия определяютсявиды пищевой продукции и блюда с учетом заболеваний указанных лиц.- для детеЙ-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, питание детейдолжнО бьrгь организованО 5-6 разовоa u 

"yrn" 
по месту фактического пребыванияребенка.

7,7,В целЯх контроЛя за качесТвом и безопасностью приготовленной пищевой продукции напищеблоКе отбирается суточнМ проба от оu*оi партии приготовленной пищевойпродукции.
7,8, Отбор сугочной пробы осуществJUIется назначенным ответственным работникомпищеблока (членом комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу

:ll""".li .}i:fl:т:}.,:",::1утlо__"1ц.,r""*"r. обеззаражеIIные и промаркированныеlрUмаркироi]аЕечкости (плотно зzжрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное изделие.С}точная проба отбирается в обЙме,, порциОЕные блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, бутерброды - поштучно, вобъеме одной порции;
, ХолоДные закуски, первые блюда. гарЕиры и напитки (третьи блюда) - в количестве не\feнee 100 г;
о ПОРЦИОЕные вторые блюда, биточки, котлеты и т.д. оставляют поштучно, целиком (вобъеме одной порции).

7_9, Сrточные пробы должны храниться не менее 48 часов в специirльно отведенном вХО-Iо.]II_-Iьнике месте/холодильЕике при температуре от +2"С до *боС.7,Iil, Вы:ача готовой пищи разрешаеТся только после проведения KoHTpoJuI комиссией поюETpt.,To за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции в составе не!,еаЁ _1-х че;овек, Результаты KoHTpoJUI регистрируются в журнtlле бракеража готовойПrтпевоI"l проJ!кции.
7,I i, \tacca порционньп< блюд должна соответствовать вьIходу блюда, ук€}занному в меню.7,11" ПрН нар}тпении технологии приготовленIбI пищи, а также в случае неготовности, блюдоiIхп скаоТ к вьцаче толькО после устранениrI вьUIвленЕьrх кулинарных недостатков. Вьтлачаmrrц на гр}ппы детского сада осуществляется строго no .рuфrоу. 

^



7 .1з.
неинфекционньпr заболеваний (отравлений) не допускается:

. использование запрещенньD( пищевьIх продуктов;

. изготовление на пищеблоке .ЩОУ творога и других кисломолочньгх продуктов, а такж
блинчиков с мясом или с творогом, макарон с рубленным яйцом, зельцев, холодны
напитков и морсов из плодово-ягодного сырья (без термической обработки
форшмаков из сельди, студней, паштетов, зiIливньIх блюд (мясньrх и рыбньrх);

. окрошек и холодных супов;

. использование остатков пищи от предьцущего приема и пищи, приготовленно1
нfжануЕе;

. пищевьIх продуктов с истекшими срокаI\4и годности и явными признакаN4l
недоброкачественности (порчи) ;

. овощей и фруктов с наличием плесени и признаками гнили.
7.I4. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимоl
осуществJlяет медицинский работник (комиссия по контролю за организацией и качествоl
питания, бракеражу готовой продукции). Результаты KoHTpoJuI регистрируются в журнап
бракеража готовой пищевой продукции дошкольного образовательного rrреждения.
7.15. В компетенцию заведуюцего ДоУ по организации питания вхоллт:

. утверщдение ежедневного меню;

. контроль состояния производственной базы пищеблока. замена устаревшег(
оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частя.\{и]

о кЕшит€Lпьный и текущий ремонт помещений пищеблока;
о контроль соблюдениятребований санитарно-эпидемиологических правил и норм;
. обеспечение пищеблока детского сада достаточным количество}l столовой и kyxoHHol

посуды, спецодеждой, санитарно-гигиеническими среJстваvи, разделочных
оборудованием, и уборочныпл инвентарем; \

. заключение контрактов на IIоставку продуктов питчlниJl поставIциком.
/.{ý. Работа по оргшrизации питания детей в гр}zппах ос)пцеств,lяется под р)rководствоп
воспитатеJIя и з€IкJIючается:

. в создаЕии безопасньж условий при подготовке и во время приема пищи;

. в форМировtIнии культурно-гигиенических навыков во вре\ш приема пищи детьми.
7.\7. Прпвдекать воспитанников дошкольного образовательного )чреждения к полr{еник
пищи с пищеблока категорически запрещается.
7.1 8.

. промыть столы горячей водой с мылом;
о тщательно вымыть руки;
. надеть специЕ}льную одежду дJIя полуrения и раздачи пиши;
. проветритьпомещение;
о сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

7.19, К сервировке столов могуг привлекаться дети с 3 лет.

7.20. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение воспитанников I

обеденной зоне.
/.]|. Подача блюд и прием пищи в обед осуществлtяется в следующом порядке:

. ВО времЯ сорвировКи столоВ на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
о р&зливают III блюдо;
. подается первое блюдо;
о .цоти рассаживаются за столы и начинают прием пищи;
. по мере употребления воспитанниками !ОУ бrпола, помощник воспитателя убирает сс

столов салатники;
о щоти приступttют к приему первого блюда;
о По окончании, помощник восtIитателя убирает со столов тарелки из-под первого;

о подается второе блюдо;
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. прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.
i;i3;i^r#;,Т"'-БЖ"*Т;;;ДеТей, У *'opio,-,r. .6орrrрован IIавык са^{остоятельного

9._Организация питьевого режима в ДОУ9.1. Питьевой режиМ в дошколъноrчr образовательном 
1пrрежде нии, атакже при проведениимассовых мероприятий с 1"rастием детей должен осуществляться с соблrТРебОВаНий: Лwr'zl ЛUJrЖеН ОСУЩеСТВЛЯТЬСЯ С СОблюдени"r ar"д}*ощ"*

9.1.1. ОсуществJUIется обеспечение питьевой водой, отвечающей обязательнымтребованиям.

! {;:fi ##.:J ;*НЖ-'Н *# "#:::иров 
анн ого вида) пить ев ой р ежим организ ов ан с

i;lrхi,",?iЖ;:'.Тiн;i::нГъ*""" кипяченой воды должЕо быть обеспечено наJIичие
материалов, предназначенньD( 

'._",*ваеМых 

(списочного состава), изготовленной из
пр_ом аркиров zl'Hbж подн о с о в -, * J,"#НЖLТТ* Ji:ffi"l" 

ей 

"' 

а также о тдель нъж9,2,1, Упакованная (бутил"йй"*) питьевая вода допускается к ]наJIичии докJrментов, 
"од,",р,*дающих её происхо}цдеЕие, O..oou.ilЖ"'rOЖ"iJ""соответстВие упакованной питi."ой 

"оо", 
обязйльным требованиям. 

rость и our""ruo,
9,З, КулеРы Ъоп*"", р,LзмещатьсЯ в местах, не подвергающихся попаданию прямьж;::il;ХiТJЧ""" #|fffi,fi;r"jJ*"ергаться мойке с периодичностью, .,редусмотренной

i:н"J""".,о".,пЙ;;iйi.;"1Н:.ff i:"Ж""lЪ"ХН#"Т:ffi r"#:Iy;yJ:rы
3;i"#iНЁН;""J"ЖfiХХ;Щ?Н_r#;тнJ{спользованиемкипяченойпитьевой

о кипятить воду нужно ,r" r.r,.Ь S минй;

. i:"lТffiТЦ,iТ ХffilТ :: J i i i Ж,Х"#J,-*жден 
а д о комн атно й темп ературы, смену воды в емкости для её Раздачи необходимо проводить не реже, чем через з часа.Iff : ;Жi:НН#Т XH:i:i 

ем к о с ть д олжЕа п олн о стью о." оъо ждать ся от о статков
IIосуды,ополаскиватьсяrо.""']i,1;*#;fi НЖi:i"il";1Т#tr"ж:;"*а;jведение которого осуществ,-LIется организацией в произвольной форме.

10. Порядок учета питания
10,1, к начi}лУ учебного ,oou ,*,оУ'щим щоУ издается приказ о нЕвначении ответственныхза оргаЕизацию питаIIия, создание комиссии по контроJIю за оргаЕизацией и качествомпитания, бракеражУ готовой продукции, опредеJIяются их фlнкционалъные обязанности.

i,i;d:"#;"#:Ё":1;fl*##;;" 
;;Т#;-Iffi 

".""*ют rIeT питающихся детей в
10,3, Ежедневно лицо, ответственное за организацию питания, cocTaBJUIeT меню наследующий день. Меню состilвлrlется на основании спIеЖеДНеВНО с 8.00 ч, до 8.30 ч. подают воспитатели. 

IcKoB ПРИСУГСТВУЮЩИХ ДеТей, которые
10,4, На следующИй денЬ " в,зО uо"питатели подают сведения о фактическом присутствиивоспитанников в группах ЛИЦУ, ответствеЕЕому за питание, который рассчитывает выходблюд.
l0'5' С ПОСЛеДУЮЩИМ ПРИеМом пищи (обед, полдник) дети, отсутствующие в дошкольномобразовательЕом учреждении, снимаются с питания, а продукты, оставшиесяневостребованными, возвращаются на склад по требованию.10,6, В случае сЕижения числеЕности детей, есJIи закладка продуктов дJUI приготовлониязавтрака произошлa порции отпускаются Другим детям, как дополнительное питание,



г--Iавнъýl образом детям старшего дошкольного и младшего дошкольного возраста в вид(
}ъе.тЕченшI Еормы блпода. На следующий день не пришедшие дети снимtlются с питаниt
Еlвто\.(атически.
l0.7. Ес;шr на завтрiж пришло больше детей, чем было зiulвлено, то дJuI всех детей уI!{еньшtlю]
вьD(од б,,тод, состtlвJIяется акт и вносятся изменения в меню на следующие виды приёма пиrцп
в соответствии с количеством прибьтвших детей.
l0.8. Учет продуктов ведется в книге учета материальньIх ценностей (журнале подсчета
калорийности). Записи в книге производятся на основании первичных докуI!{ентов t
коJIиЕIественном и ср(мовом выражении, по мере поступления и расходования продуктов.

11. Финансирование расходов на питание воспитанников
11.1. Обеспечение питанием воспитанников за счет бюджетньD( ассигнований бюджетов
субъекгов Российской Федерации осуществJIяется в сJryчаrIх и в порядке, которы{
устЕlновлены органап,lи государственной власти субъектов Российской Фелерачии.|
воспитiшников за счет бюджетных ассигнований местньп< бюджетов - органаN4и местного
СttlчlОУПРаВЛеНИЯ.
11.2. Объёйы финансирования расходов на организацию питанЕя на очередной финансовьd
год устанавливаются с уlётом прогноза численности детей в дошкоJIьном образовательном

rIреждении.
Порядок организации и финансирования питаниJI, предоставJuIемого на льготной основе.

вносится дошкольным образовательным )цреждением самостоятельно на основании регионаJIьньп
постановлений, распоряжений, прик:вов.

12. Ответственность и контроль за организацией питания
|2.|. Заведующий дошкольным образовательным уIреждением создаёт условия дJIя

организации качественного питzlния воспитанников и несет персональную ответственность з_а

оргЕшизацию питiшия детей в дошкольном образовательном rIреждении.
12.2. Заведующий.ЩОУ предст€lвJuIет учредителю необходимые документы по использованию

денежньIх средств на питание воспитанников.
12.3. Распределение обязанностей по организации питаниrI между зЕIведующим, работникЕlп,lЕ
пищеблока, кладовщиком в дошкольном образовательном r{реждении отрaэкаются в

ДОЛЖНОСТНЬD( ИНСТРУКЦИЯХ.
|2.4. К началу нового года завед}.ющим доУ издается прикtr} о назначении лица
ответственного за питание в дошкольном образовательном r{реждении, комиссии по

контроJIю за организацией и качеством питаниlI, бракеражу готовой продукции, опредеJUIются

их функционttльные обязанности.
|2.5. Контроль организации питЕlния в дошкольном образовательном уIФеждениЕ
осуществJIяют заведующий, медицинский работник, комиссия по контролю за организацией и

качеством питания, бракеражу готовой продукции, угвержденные приказом заведующего

детским садом и органы саNIоуправления в соответствии с полномочиями, закрепленными в

Уставе дошкольного образовательного учреждения.
12.6. Заведуюший ДОУ обеспечивает контроль:

. выполнениЯ суточЕых норм продуктового набора, норм потребления пищевьп

веществ, энергетической ценности дневного рациона;
. выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;
о }СЛОВий хранения и сроков реализации пищевьIх продуктов;
о МоТоРиаJIьно-технического состояния помещений пищеблока, нЕIJIичия необходи-rtогс

оборудования, его исправности;
. обеспечения пищеблока дошкольного образовательного уФождения и мест приеча

пищи достаточным количеством столовой и кухонной посуды, спецоде;к:ой,

санитарнО-гигиеническими средствtlми, разделочным оборудованием и уборочныrr

инвентарем.
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12.7. Комиссия по контроrпо за организацией и качеством питшrия. бракеражу готовой
продукции (медицинский рабопплк) детского сада осушествляет концоль:

. качества поступающих продукгов (ежешrевно): осуществjIяет бракераж, который
вкJIючает KoнIpo.тrь целостности упЕlковки и органолептическую оценку (внешний вид,
цвет, консистенция. 3{шах и вк-yс поступающих продуктов и продовольственного
сырья), а Talci(e зЕiжомство с сопроводительной документацией
(товарно-транспортlьLчи fiаILтIадЕыми, декJIарациями, сертификатаN{и соответствия,
санитарно-эпидемЕолоп{ческими зЕtкJIючениrIми, качественными удостоверениями,
вотеринарными справкаrш) :

. техноJIогии приготOв,IеЕЕя IIнщи, качества и проведения бракераlка готовьтх блпод,

результаты которого ejKeJHeBEo заЕосятся в журнilл бракеража готовой пищевой
продукции;

о р€жим& обора и 1,с.rовкй храЕеншI сугочньж проб (ежедневно);
. работы пищеблока_ его саЕшарного состояния, режима обработки посуды,

технологического оборl:омпия. инвентаря (ежедневно);
. соблюдения прitвL,I -шшой гигиены сотрудника,{и пищеблока с отметкой в

гигиеническом ж}рЕате ( erýeJEeBHo);
. информированЕя ро:ш.теrей (законньпс представителей) о ежедневном меню с

указанием вьD(оJа готовю( б;под (ежедневно);
. выпоJIнения сугоЕIЕьft Еор\д пЕтiшЕя на одного ребенка;
. выполнениrI норм потреб.тения ocHoBHbD( пищевьD( веществ (белков, жиров,

углеводов), соотвеrствЕ.fl энергетической ценности (ка_порийности) дневного рациона
физиологическЕ\I потребвостf,\{ воспитitнников (ежемесячно).

l2.8. Лицо, ответственЕое за оргаЕЕз€щию питания, осуществJuIет учет питirющихся детеЙ в
журнале питiшЕя. котортJй JO.TKеE бьггь в бумажном видо прошнуроваЕ, пронумерован,
скреплен печатью Il поJIIЕсью заведующего дошкольным образоватепьным rФежДениеМ.
Возможно ведение;црнав в э--IеIilрнном виде.

13. Щок5,меЕтаIIЕя
1З.l. В ДОУ :о_тlrнн бшь сrе4'.1опц.tе докрценты по вопросалл организации питания

г \четЕне- питанию):
. настояшее По;rо;кенпе об орпшизации питаниrI в ДоУ;
. Поло;кеттяе о шронзво]ственном контроле за организацией и качеством питания в

a

a

ДоУ;
Поло;кешlе о ко}tисСия пО коЕгроJIю за оргЕшизацией и качеством питаЕия, бракеражу

готовой цродкIIrЕ:
договоры Еа постilвку пролaктов питаниrI;
основЕое ]-х веде.tЬно€ меню, вкJIючающее меню дJIя возрастной группы детей (от 1

до 3 лgГ и от З-7 лет), технОлогическИе картЫ кулинарньш изделий (блюд);

ежеJшевЕое }(еню с }казанием вьD(ода блюд дJIя возрастной группы детей (от 1 до 3 лет

и от 3-7 лет);
Ведомость K6Hтp6JUI за рационом питания детей (Приложение N13 к

СшrПин 2.з12.4.з590-20). ,Щокуrчлент составляется медработником детского сада

каждые 7-10 дней, а запоJIняется ежедневно.
Журнал rIета посещаемости детей;
Журнал bpu*.pu*u скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);

ЖурнаЛ бракеража готовоЙ пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);

жур"ал yn"ru работы бшсгерицидной ла;rлпы или рециркуJIятора бактеричидного на

пищеблоке;
йБ"-.""ера.rrьной уборки, ведомость r{ета обработки посуды, столовьIх приборов,

a

a

a

a

оборудования;
Журнал rIета темперчrтурного режима холодильного оборудования (в соответствии с



СшrШD;
о Iущл учета теrшератlры Е влакЕости в скJIадскm( помещеЕпD( (в ооогветствпrСшПпrТ).

l32IЬсяеш цршазов:, 0б }тверцденпп Е введеЕие в действие настоящего Положепия;r О введеЕпп в_ действие примерного 2-х недеJьного меЕю Nм
допIкоJIьнопо образоватеrьного учрешдеЕиrI;. об орI?пватtlтп лечебного и диетического питtlния детей;о Q коЕтроле за оргЕ!ЕизшIией питzшIия;

: 
* }тверIслеЕии режима питания;

14. Зак;lючптеJIьные положения
14.1. Настошцее Положение явJUIется локальным нормативным ElKToM ДОУ, принимается
Педагомческом совете и угверждается (либо
допIкоJIьЕьш образоватеJIьЕым rIреждением.

вводится в действие) приказом

L11__P: _Т'Ул":О1" 
И ДОПОJIнения,.. вносимые в настоящее Положение, оформляются, -т-пис_ьменной форме в соответствии действующим законодательством Российской

Положению приЕимаются в порядке, предусмотренном,r.t+.t. настоящего Положения.
14,4, После [риIIr{тия Положения (или изменений и допоJIнеrпrй отдельIIьD( пунктов
разделов) в новой редЕжции предыдущаJI редакция tlвтомати.Iески yтpatlиBaeт силу.
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