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2012 БАТОН С МАСЛОМ 30/5 2,5 4,3 15,3 111 0

Итого 335 6 8,6 42,2 272 0,4
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2012 321 ПЮРЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ 90 1,8 з,1 11,U бz с,/

2008 2вб ТЕФТЕЛИ КУРИНЫЕ 60 9,з 9,4 4,1 139 0,6

2008 402
КОМПОТ ИЗ СМЕСИ
СУХОФРУКТОВ

150 4,9 19 0

2008
ПГЬ РЖДНО-ПШЕНИЧНЫЙ
ОБОГАЩЕННЫЙ

40 2,4 0,3 15,2 73 0

Итого 499 18,4 17,8 47,5 428 18,3

Полдник
2012 400 МОЛОКО КИПЯЧЕНОЕ 150 4,з 3,7 7 79 - 0,8

2008 ХЛЕБ ПШЕНИЧНЫЙ 30 1,7 0,1 11,2 53 0

Итого 180 6 3,8 18,2 132 0,8
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2008 ХЛЕБ ПШЕНИЧНЫЙ 30 1,7 0,1 11,2 53 0

Итого 330 15,7 11,9 37,1 э22 - 0,2

Всего 46,1 42,1 145 1154 ,l9,7


